
Auswertungsbericht

Erstellt von:

Shopping Area 
Musterstraße 5 
81234 Musterhausen 

Erstellt für:

Catering Star GmbH 
Küchenstraße 13 
Musterstadt 

Übersicht

Qualitätsergebnis Projekt Objekt Prüfgerät

96,64% 1,68% HACCP Forum HH 01 Mobiles Gerät 

Kommentar zum Check

Prüfername

Max Mustermann 

Prüfdatum 
27.08.20XX 10:37:02

Qualitätsübersicht

0,0% - 80,0% 80,0% - 90,0% 90,0% - 100,0%

- + ++

Qualitätsverlauf

Liste der geprüften Einheiten Anzahl: 14 

Prüfdatum Bezeichnung Leistungsgruppe Bewertungen Qualität

27.08.20XX 10:38:43 Store HH 01 00.01 Produktion 12 100,00%

27.08.20XX 10:39:59 Store HH 01 00.01 Speiseausgabe 5 100,00%

27.08.20XX 10:41:15 Store HH 01 00.01 Lagerung und Anlieferung 10 100,00%

27.08.20XX 10:42:05 Store HH 01 00.06 Produktion 12 100,00%

27.08.20XX 10:42:57 Store HH 01 00.06 Speiseausgabe 5 100,00%

27.08.20XX 10:43:48 Store HH 01 00.06 Lagerung und Anlieferung 10 100,00%

27.08.20XX 10:44:12 Store HH 01 10.01 Produktion 12 91,67%

27.08.20XX 10:46:05 Store HH 01 10.01 Speiseausgabe 5 80,00%

27.08.20XX 10:46:50 Store HH 01 10.06 Produktion 12 100,00%

27.08.20XX 10:47:32 Store HH 01 10.06 Speiseausgabe 5 80,00%

27.08.20XX 10:50:27 Store HH 01 20.01 Produktion 12 100,00%

27.08.20XX 10:52:28 Store HH 01 20.01 Speiseausgabe 5 100,00%

27.08.20XX 10:53:27 Store HH 01 20.06 Produktion 12 100,00%

27.08.20XX 10:54:39 Store HH 01 20.06 Speiseausgabe 5 80,00%

06.08.20XX 09:45 12.08.20XX 11:30 16.08.20XX 11:45 22.08.20XX 10:15 30.08.20XX 10:53



Geprüfte Leistungsgruppen

Bezeichnung Checkeinheiten Qualität Änderung

Lagerung und Anlieferung 2 100,00% 0,00%

Produktion 6 98,61% 3,47%

Speiseausgabe 6 90,00% -1,67%

Geprüfte Leistungsbereiche

Bezeichnung Qualität Änderung

Reinigung 94,03% 0,00%

Hygiene_LMHV 100,00% 5,56%

Getränkelager 100,00% 0,00%

Trockenlager 100,00% 0,00%

Tiefkühlraum und Froster 100,00% 0,00%

Erste Hilfe -- --

Büro -- --



Die 10 schlechtesten Bewertungen

Bezeichnung Tätigkeit/Beschreibung Bewertungen Qualität

Geschirr / Besteck Behälter sauber? 6 66,67%

Sauberkeit: Kalte Küche
Sämtliche Regale und Arbeitsflächen inkl. Unterseiten, Beinen und 
Verstrebungen sauber?

6 83,33%

Geschirr / Besteck Keine Wasserflecken, nicht angelaufen? 6 83,33%

Anlieferzone / Entsorgung Ist die Anlieferzone zugänglich und ordentlich? 2 100,00%

Sauberkeit und Ordnung - 
Aufzug

Ist der Aufzug sauber? Boden, Wände, Türführungsschienen) 6 100,00%

Sauberkeit und Ordnung Sind Einmalwischtücher vorhanden? 6 100,00%

Sauberkeit: Kalte Küche
Sichtreinigung und entfernen von groben Verschmutzungen an 
Wandfliesen

6 100,00%

Sauberkeit: Küche Sind die Dunstabzugshauben sauber? (sichtbare Verschmutzungen) 6 100,00%

Sauberkeit: Handwaschplätze Waschbecken sauber? 6 100,00%

Sauberkeit: Handwaschplätze Sind Seifen- und Desinfektionsmittelspender sauber und aufgefüllt? 6 100,00%

Unterschrift

Neumann & Neumann Software und Beratungs GmbH Krummbachstraße 4 86989 Steingaden




